Organisation

Anmeldung:

verbindlich mit beigefligtem Antwortfax

bis spatestens 09. Juni 2008

an das Institut fir Erndhrungswirtschaft und Markt

Kostenbeitrag:
Tagungsgebuhr: 20,- €/Person
(inkl. Tagungsunterlagen, Getrank, Kaffee)

Veranstaltungsort:

Frankisches Freilandmuseum Bad Windsheim
Bauhof (der Baugruppe Stadt)
Am Holzmarkt 12

91438 Bad Windsheim
www.salon-der-genuesse.de

Veranstalter:

Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft
Institut fur Erndhrungswirtschaft und Markt
Menzinger Stralle 54

80638 Munchen

Telefon: 089/17800-333

Telefax: 089/17800-332

E-Mail: Ernaehrungswirtschaft@LfL.bayern.de

Anfahrt

Mit dem Auto aus den Richtungen

o Nordwest und Nord lber die BAB A 3 zur A7 bis
Ausfahrt Bad Windsheim

e Sudwest und Sud Uber die BAB A 6 zur A 7 bis
Ausfahrt Bad Windsheim

e Sidund Sudostaufder BABA9 bzw. A3 lber die
A 73/B 8 bis Langenzenn und weiter nach Bad
Windsheim

Mit der Deutschen Bahn

- aus Richtung Nord in Neustadt/Aisch umsteigen
nach Bad Windsheim

- aus Richtung Sud in Steinach umsteigen nach
Bad Windsheim
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Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft

Regionale Vermarktung
“So schmeckt Bayern”

4. Marktforum der LfL

19. Juni 2008
13.00 - 17.00 Uhr
Bad Windsheim




Vorwort

Die Vielfalt der bayerischen Landschaft spiegelt
sich in einer Vielzahl regionaler Spezialitdten und
Vermarktungsinitiativen wider.

Die Wertschatzung der Verbraucher fir die ,Nah-
rung von nebenan“ wachst. Noch nie waren in
Deutschland regionale Lebensmittel und Nach-
haltigkeit so begehrt wie heute. Die Erzeugnisse
aus der Region Uberzeugen durch hohe Qualitat.
Kurze Transportwege und eine gesicherte Herkunft
werden den Verbrauchererwartungen gerecht.

Diese Chance nutzt die mittelstdndische bayeri-
sche Land- und Ernahrungswirtschaft. Dabei sind
die Primarerzeugung, das Lebensmittelhandwerk
und das Ernahrungsgewerbe unverzichtbarer
Bestandteil von regionalen Wertschdpfungs-
partnerschaften. Sie verwandeln die Wertschat-
zung des Verbrauchers von regionalen Produkten
in Wertschopfung fur die Region.

Das 4. Marktforum des Institutes fur Ernahrungs-
wirtschaft und Markt greift zusammen mit dem ,Sa-
lon der Genlsse“ des bayerischen Hotel- und
Gaststattenverbandes dieses aktuelle Thema auf
und zeigt Wege zu einer erfolgreichen Regional-
vermarktung unter Einbeziehung der vor- und nach-
gelagerten Bereiche.

Zielgruppe sind Regionalvermarkter, ehrenamtli-
che und hauptamtliche Akteure in der Regional-
vermarktung im Bereich der Erzeugung, des
Handels und der Gastronomie. Sie alle sind uns als
Teilnehmer und Gaste herzlich willkommen.
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Jakob Opperer
Prasidentder LfL

Programm

13.00 - 13.30

13.35-13.50

13.55-14.25

14.25-14.40

14.40-15.10

15.10-15.40

Spezialitdtenland Bayern - 15.45-16.05
Heimat der Geniisse
Josef Miller

Staatsminister fir Landwirtschaft
und Forsten

Regionale Produkte aus Sicht 16.10-16.40
der Gastronomie
Siegfried Gallus

Prasident des Bayerischen Hotel-
und Gaststattenverbandes

Genussregionen Osterreichs 16.40-17.00

Michaela Schwaiger
Lebensministerium Osterreich

Bundesministerium fur Land- und
Forstwirtschaf’g_, Umwelt und Was-
serwirtschaft, Osterreich

Diskussion

Kaffeepause

Wertschopfungsketten in der
regionalen Vermarktung

Prof. Dr. Otmar Seibert
FH Weihenstephan, Abt. Triesdorf

Stand und Perspektive der regio-
nalen Vermarktung in Bayern

Dr. Peter Sutor

Institut fur Erndhrungswirtschaft
und Markt, LfL

Regionale Vermarktung aus
Sichtdes LEH

Peter Laemmert

EDEKA Handelsgesellschaft Nord-
bayern-Sachsen-Thiringen mbH

Diskussion und Zusammenfas-
sung der Ergebnisse
Leitung: Dr. Elisabeth Viechtl

Institut fur Erndhrungswirtschaft
und Markt, LfL



