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Food Kompetenz konzentriert präsentiert

während der HOGA 2011:

Halle 6 – Messezentrum Nürnberg

Nur Sonntag, 16.1. und Montag, 17.1.2011
Täglich von 10.00 Uhr bis 18.00 Uhr geöffnet

Wie kommen Sie zur FOOD SPECIAL?
Natürlich mit Ihren Service-Bund Partnern.
Sprechen Sie kurzfristig mit dem Außendienstmitarbeiter Ihres 
Service-Bund Mitgliedes!

Weitere Informationen zur FOOD SPECIAL erhalten Sie von Ihrem 
zuständigen Service-Bund Partner oder von der TRIAS Food GmbH.

Trias Food GmbH

Herr Johannes Fuchs
Tel. 0 91 23 / 99 89 550 
Fax 0 91 23 / 99 89 556

www.food-special.de

Sammeln, aufkleben, Prämie abholen!

„Die Zukunft im Fokus –
Erfolg braucht Kreativität!“
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Food Special 16.1 - 17.1.2011

HOGA-Forum Fachevents, BHG-Info-Center, 
Wettbewerbe, Cocktail Arena

b_free Messe und Kongress für barrie-
refreie Hotelerie und Gastronomie

Einrichtung & Ausstattung
Dienstleistung & Organisation

Nahrungsmittel & Getränke
Einrichtung & Ausstattung
Dienstleistung & Organisation

Küchentechnik
Haus- & Betriebstechnik,
Themenpark Energieeffi zienz

Anfahrt zur Food Special:
Messe Nürnberg
Halle 6, Eingang Ost

Adresse für Navigationssystem:
Karl-Schönleben-Straße oder 
Sonderziel Messe
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Neue Konzepte, neue Ideen und neue Produkte für Gäste, die das Außerge-
wöhnliche suchen und überrascht werden wollen. Die FOOD SPECIAL 

ist Impulsgeber für zusätzlichen Umsatz und neue Erträge.

Themen in der Schauküche 
für Gastronomie und Gemeinschaftsverpfl egung:

Tolle Preise, tolle Produkte und 
eine Super-Prämie!

10 Aufträge bei 10 verschiedenen Ausstellern – 
und Ihr Sammelheft ist voll.

Pro getätigtem Auftrag bekommen Sie am Messestand des Ausstellers 
gegen Vorlage dieses Sammelheftes einen Kochmützen-Sticker eingeklebt.

Bei Abgabe Ihres vollen Sammelheftes erhalten Sie am Messestand der 
Fa. Dick ein attraktives Messer aus der „Serie 1905“ in deutscher Spitzen-
qualität.

Nur gültig auf der FOOD SPECIAL am 16. und 17.1.2011.

Die FOOD SPECIAL ist eine gemeinsame Initiative 
der Service-Bund Mitglieder:

Sonntag, 16.1.2011 Montag, 17.1.2011

11.00 Uhr Fisch in seiner feinsten Art
Präsentiert von Heiko 
Antoniewicz, Sternekoch

11.00 Uhr Fisch in seiner feinsten Art
Präsentiert von Heiko 
Antoniewicz, Sternekoch

12.00 Uhr Speise- und Weinvermählung
– Entertainment für die Sinne
Benno Wurster, Sommelier, 
präsentiert verblüffende 
Geschmackserlebnisse mit Wein

12.00 Uhr Das besondere Fleisch für 
besondere Gäste
Referiert und vorgestellt von 
Wolfgang Otto, Erster Fleisch-
sommelier Deutschlands

14.00 Uhr Das besondere Fleisch für 
besondere Gäste
Referiert und vorgestellt von 
Wolfgang Otto, Erster Fleisch-
sommelier Deutschlands

14.00 Uhr Fleisch Plus für mehr 
Fleisch-Genuss
Stefan Marquard TV- und Sterne-Koch 
präsentiert optimale Zubereitungs-
arten für mehr Fleisch-Genuss

16.00 Uhr Regionale Küche neu 
interpretiert
Praktische Beispiele von 
Stefan Rottner, Inhaber Romantik 
Hotel/Gasthaus Rottner

16.00 Uhr Regionale Küche neu 
interpretiert
Praktische Beispiele von 
Stefan Rottner, Inhaber Romantik 
Hotel/Gasthaus Rottner

Die Messe von Profi s für Profi s!
Über 100 Unternehmen präsentieren auf dieser Messe ihre neuesten 
Produkte, Ideen sowie Food-Konzepte und laden zu Degustationen ein.

Unter der Leitung von: 

Andreas Scholz
Küchendirektor Hotel „Esperanto“

Gastronomie

Es erwarten Sie folgende 
Themenschwerpunkte:

Erfolg  braucht 
Kreativität

RheinMain

Dessert-Spezialitäten

FleischPlus

Café-Bistro

Finger Food

Excellence-Feinste Esskultur

Gastrovinum

FischPlus

Restaurant

Machen Sie auf der                 einen super Schnitt!

„Kochmütze“
Prämienaktion
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