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À la Spekulatius-Dessert 

Endprodukt

12 Dessertgläser, 150 ml; Gesamtstückzahl: 12

_______ 0,240 kg Gewürzte Streusel, gebacken 
[siehe Rezept Nr. 20109/02]

Ca. 60 g gebackenen Steusel für 
die Garnitur zurückbehalten 
und den Rest auf die Gläser 
verteilen.

À la Spekulatius-Sahne
_______ 0,100 kg Alaska-express à la Spekulatius
_______ 0,125 kg Wasser, 20 - 25 °C 
_______ 0,500 kg Sahne, geschlagen, ungesüßt

Alaska-express im Wasser 
auflösen und die Sahne 
unterheben.

Frucht-Füllung
_______ 0,360 kg Fruchti-Top Orange

Herstellung

 Die Sahne eindressieren.
 Fruchti-Top aufdressieren.
 Wie auf dem Foto ersichtlich ausgarnieren.
 TIPP: Man kann auch andere Fruchti-Top-Sorten oder selbst hergestellte Fruchtfüllungen 

mit LeGourmet Fruchtpürees verwenden.

Bitte beachten Sie:
Die Produktinformationen zum Rezept stellen einen unverbindlichen Kennzeichnungsvorschlag dar
und dürfen nicht ohne vorherige Prüfung für die Gebäckkennzeichnung übernommen werden!


